
 

 

 

Crispy Prawns Rice Paper Roll with Caviar 

Pan-fried Duck Foie Gras with Strawberry Rose Jam 

Grilled Sugar Cane wrapped with Shrimp Mousse 

酥 炸 鮮 海 蝦 米 紙 卷 配 魚 子 醬 

香 煎 鴨 肝 配 玫 瑰 士 多 啤 梨 醬 

堤 岸 蔗 蝦 

♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥ 

Fresh Clam Soup in Young Coconut 

原 隻 椰 皇 蜆 湯 

♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥ 

Quail Flambé au Rum  

美 酒 火 焰 燒 鵪 鶉 

♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥ 

Baked Half Boston Lobster with Garlic Butter and Cheese  
蒜 香 芝 士 焗 開 邊 波 士 頓 龍 蝦 

♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥ 

Shrimp Head Oil Seafood Noodle in Tomato Soup  

蝦 頭 油 海 鮮 番 茄 湯 米 線  

or 或 

Fried Diced Wagyu Beef in Vietnamese Style with Tomato Rice  
越 式 和 牛 柳 粒 配 红 飯 

♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥  ♥ 

Valentine's Day Dessert 

(Rose Layer Cake, Strawberry and White Chocolate Mousse, Strawberry Butterfly Cookie) 

情 人 節 甜 品 薈 萃 

(玫 瑰 拉 椰 糕、士多啤梨奶凍, 士多啤梨蝴喋酥) 

兩位港幣 HK$1,388 for two persons  

 

The price is subject to 10% service charge. 

另加一服務費。 

If you have any food allergies, please inform our staff.  

如閣下對任何食物產生敏感，請直接與本餐廳職員聯絡。 
Menu cannot be used in conjunction with other promotional, discount offer, and discounted The Royal Garden gift cards. 

此套餐不可與其他優惠或折扣及帝苑折扣禮品咭同時使用。 

Available on 13 and 14 February 2026. 供應期為 2026 年 2 月 13 及 14 日。 


